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NASE PARTIE

V predoslych dvoch ¢islach ¢aso-
pisu sme sa zoznamili s partiami
$éfmontérov a kolegov Bugana
a Huraka.

V tomto cisle si predstavime po-
sledni montaznu partiu patriacu
pod realizatora Ing.  Branislava
Bacu. Tejto $éfuje ,partak” a
Séfmontér Peter Gargas.

Peter Gargas

39 ro¢ny $éfmontér. [
Vo firme pracuje uz
19 rokov. M4 4 deti |
astastna  manzelku.
Miluje prirodu a trak-
tory.

Jozef Kudjak

43  rocny
$éfmontéra.
v Apiagre

zastupca & & ga
Pracuje g AR
krasnych g e
19 rokov. Ma syna.k,
S peknou manzelkou.
Medzi zaluby patri
futbal, hokej a ko-
mentovanie.

Milan Kolenéik

Najstarsi clen ,,roty®,
zapracovany uZ 20 ro-
kov. M4 tri dcéry -
slobodné.

Medzi koniCky patria
kone a turistika.

Jan Fuckulak ml.

Vek cerstvych 26 ro-
kov, Stastne zenaty.
Medzi zéaluby patria
rybolov, motocros
a manzelka ;-)

Martin Madlendk

M4 24 rokov. Zije vo
Vavrecke. Na firme
pracuje tri a pol roka.
Miluje futbal a pekné
baby ;-)

Ing. Branislav Baca

Koncom mesiaca oktober sme mali dovod k oslave. N&§ stale usmiaty kolega

Interné informac¢né noviny zamestnancov
spolo¢nosti APIAGRA s.r.o.

FIREMNE MECHECHE

60 NARODENINY

4 |

Jozko Ponistiak oslavil okrihliny, 60 rokov. Na firme pracuje uz od roku 1995,
krasnych 21 rokov. V prvopociatku bol $ikovnym montdZnikom a dnes sa stard
0 sklad, zahradu a nas vSetkych. V letnjch mesiacoch nikdy nezabudne na nezné
pohlavie a jeho erstvé vonavé kvety zo zahrady rozvoniavajii v kazdej kancelarii.

v lete si rad oddychne na rybacke po namahavej praci. Svoju doméacu zéhradku

| rad podeli o sladké ovocie z jeho Carovnej igelitky. Koncom jesene rozdéva BIO

jablcka z firemnej zahrady. Z nich je vzdy ten najlepsi jablkovy kolag. Ani v zim-
nych mesiacoch nezabuda na kolegov. Vypekéd vianocné oblatky a cel¢ tyzdne
susi jabicka. Vietci vieme, Ze s najchutnejsie v okoli. Jemne kyselkavé, chrum-
kavé aplné lasky. Vie rozveselit, rozosmiat' a zdvihnit' naladu. Toto je nas

ujo Jozko, vzdy vesely a s dobrou ndladou. Text,foto: Ing, Andrea Matejéfkov

AKTUALITY
WEST STATION |

Zaciatkom oktobra sme reali-
zovali montaz vzduchotech-
nickych rozvodov v gardzach
na stavbe WSO Il (Stacja za-
chodnia). Projekt WSO |
S WSO Il riesi prenajimatelnt
plochu o rozhlohe 68 500m?.
V mesiaci oktober 2016 sa ko-
nalo slavnostné otvorenie
WSO I. Predpokladané ukon-
Cenie projektu WSO I je pla-

nované koncom roka 2017.
Ing. FrantiSek Krsak

* » -

Stavba vo vychodnych Ce-
chach  onajomnej ploche
22 000 m?, V stcasnosti sa fi-
niSuje a pripravuje ku kolau-
dacii. Vystavbu ma na starosti
Pete

Ing. Branislav Baca
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TESTIK mmwnmn nn wnnnv b) (1}(1(])32:6000\1](; i(;ullzosva 90°, priechodzi rozmer 100,

Co znamenaju jednotlivé zadania do vyroby?

¢) Rozbocka kruhova, 90 mm §irky, rozmer ¢125/6100

1. RUHD 500x400/1000 znamen: d) Ramcovy oblik zakotveny kolmo 90°, 6125/0100
a) Regionalny irad Hornej Dolnej, velkosti 400x500m 5. SPOK V 6200 znamena:

b) Domerova riira $tvorhranna 500x400, L=1000mm, 1xVP

¢) Ruska hromadna doprava, 1000km b

&

a) Spojka kruhova vniitrona @200
Spolahlivy krusovicky vycap 9200

~

d) Rura hranata domerova, 500x400cm, L=1000mm, ¢) Spojka kruhova vonkajsia 6200, ma rozmer rury
2 OBLK90 6160 znamens: d) Spocitané promile opitého kaskadéra ¢200
a) Kruhovy oblik ¢160, uhol 90° 6. KOLH90 500x400 znamena:

b) Oblik s kovanou prirubou 90°, a160
¢) Obtiahnuté leginy kratke 90cm, boky 6160

=
d) Obasny bazén letného kupaliska, hibka 90cm, o160 c
d

3. ROZK90 0125 znamena:
a) Rozbocenie kruhového kolena 90°, 9125

b) Rovny zubrohlavsky kopec, vysoky 90m, @125 i
C) Rovny obluk zrezany kolmo 90°, ¢125

a

Koleno hranaté 500x400mm, 90° s R = 150mm
Kolozvarska hrianka 500x400mm, zapekat na 90°C
Koleno oblik-hrana, 500x400mm, R = 90mm
Kvalitna ovocna likérova hruska 90%, v nadobe

s rozmermi 500x400mm l’

Testik pripravili:

d) Rozbotka kruhova 90°, priechodzi rozmer 0125, odbocovaci ¢125 ‘ ‘l ﬂg g Anen Mateiihovs

TEAMBUILDIN G

na TwinCity v BI’&IIiSlﬂ\lB

a slavnostne zahdjili ,,Gul'a§ Party“. Akcia trvala od 14:00 do
19:00. Navstevou nas poctil Ing. Fric. Prijemné chvile si nenechal {3
ujst’ ani jeho syn Pet'o Fric. Atmosféra bola super! Vyvrcholila ku
veceru, ked’ sme sa pokusali hrat’ na heligonke a zaspievali sme si
Pudové piesne. Akcie sa zcastnili naSe zamestnanecké partie p. J.
Homolu, p. J. Garaja, dalej zivnostenské partie p. Bugela,
Piterku. Taktiez sa zucastnili stavbyveduci od HB a firmy ako

p. M.

Domotherm, G-P|US, NECIEL Erap, PSJ. Autor: Jaroslav Garaj

RUBRIKA zA BAVA 2o meme

Partia kamaratov planuje vikend na chate — pivo, grilovacka, vala-
nie, bez zenskych. Vsetci idi do toho len Franto neméze. Pytaju sa
ho preco a on ze uz slubil Zene nakupny vikend. Prehovaraju ho,
ukecavaju, ale on Ze nie, Ze uz to s'ibil. V piatok kamarati vyrazia
bez Franta na chatu a ked’ tam dorazia vidia rozlozeny ohnicek. Pri
fiom Franto opeka $pekacku, pri nohach fl'asa vina a pivo.

Oni na neho ¢o to, ze zmenil plany? A Franto rozprava: ,,No to by
ste neverili chlapi. Vo §tvrtok vecer pridem z prace, doma nava-
rené, na stole sviecky, drahé vino... Po veceri zena odisla do ku-
pel'ne, vratila sa vykiipana, voniava, v sexi bielizni, na ruke pripnuté
putd s ruzovym kozaskom. Tymi sa priputala k radiatoru a pove-
dala: — Tak a teraz si mozes robit’ ¢o len chees. — No tak som tu.

SUDOKU suTaL

VYLUSTI SUDOKU A VYHRAJ!

Po prvykrat vyhlasujeme sitaz v lusteni sudoku.
Jednoducho vhod'te vysledné riesenie sudoku so
svojim menom do urny (krabice), ktora sa nacha-
dza na stole vo vstupnej hale s nazvom ,,Sudoku
sutaz“ od 7.11. do 30.11.2016. Na konci mesiaca
vyzrebuje Ing. Fric vitaza, ktorého odmenime. Sa-
mozrejme iba jedno rieSenie je spravne. Preto je
nutné premyslat’ ¢asto nad niekol’kymi tahmi do-
predu. Ci to zvladneme, nechajme sa prekvapit’.
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RYCHLY KOLAC

Navsteva je za dverami a vy
narychlo nemate ni¢ pod zub?
NeveSajte hlavu. Pontikame
jedineény a chutny zakusok
len z 3 ingrediencii. Navsteva
si ho zamiluje!

Potrebujeme:

3 celé vajcia

120 g smotanového syra alebo
Mascarpone

120 g bielej alebo horkej ¢oko-
lady

Priprava:

1. Vajicka rozdelime na bielky
a Zltky.

2. Vo vodnom kupeli rozpus-
time bielu cokoladu a medzitym
uslahame z bielkov sneh. Ked’
je c¢okolada rozpustend, ne-
chame ju chvilu vychladnat
a potom K nej primieSame smo-
tanovy syr.

4. Potom do hmoty postupne
vmiesame zitky a nakoniec aj
u$lahany sneh. Opatrne vymie-
Same homogénnu hmotu.

5. Okrthlu formu na pecenie
vystelieme papierom na pece-
nie, pripadne vymastime tro-
chou masla.

6. Cesto navrstvime do formy
ata vlozime do plechu s vys-
$imi okrami. Plech napustime
horticou vodou.

7. Nasledne prelozime plech
sformou do wvyhriatej rary.
Pecieme pri teplote 170°C,
15 minut. Potom stiahneme tep-
lotu na 160°C apecieme
dalsich 15 minut. Po uplynuti
tohto ¢asu ruru vypneme, ale
kold¢ nechame vo vnutri
d’al§ich 15 minut dojst.

Hotovy  dezert  vyberieme
zrury, nechdme chvilu vy-
chladntit, posypeme praskovym
cukrom a mézeme podavat’.

Zdroj: internet
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